RESTAURANT PELLEGRINI
Margarethenhoff

Bankettmappe fitr Hochzeiten und Familienfeiern tm
Margarethenwhoff

Liebe Gaste,

auf den nachsten Seiten mochten wir [hnen unsere Ideen fur Ihre nachste Feier
prasentieren.

Menit- und Buffetangebot fiir jeden Anlass....

Gerne konnen Sie sich Ihr eigenes Buffet oder Menl nach Ihrem Geschmack
aus unseren Vorschlagen zusammenstellen.
Buffets bieten wir ab 25 Erwachsene Personen an.
Gemeinsam mit Innen gestalten wir Ihre Feier ganz nach lhren Vorstellungen.
Sprechen Sie uns hierzu gerne an und vereinbaren Sie einen Termin fur ein personliches
Gesprach.

Alle Preise verstehen sich inkl. der zzt. geltenden gesetzlichen Mehrwertsteuer fur
Speisen und Getranke von 19 %.

Folgende Leistungen sind in unseren Arrangements und Getrankepauschalen inkludiert,
sofern nicht anders ausgewiesen:
Raummiete, Reinigungskosten, Servicepersonal
Aufbau und Abbau

Je nach Grole Ihrer Gesellschaft kommen verschiedene Raumlichkeiten fur lhre
Feier in Frage.
12-15 Personen ,Kamin Zimmer*
15-18 Personen ,Blaues Zimmer*
19-26 Personen ,Grines Zimmer*
20-30 Personen ,Peerstall*
30-50 Personen ,Diele’
50-160 Personen ,Saal
bis zu 250 Personen ,Gesamter Margarethenhoff*

Restaurant Pellegrini im Margarethenhoff Kontakt: reservierung@margarethenhoff.de /
Sengel 1, 24629 Kisdorf 0419375364 72
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Fingerfood
Sie méchten zum Empfang ein paar Snacks anbieten oder wiinschen sich ein Fingerfood-

Buffet? Hier finden Sie ein paar Ideen. Gerne sprechen wir mit lhnen Menge, Speisefolge und
Budget personlich ab. Sprechen Sie und dazu gerne an.

CousCous Salat mit Schafskase
im Glas
2,50 Euro

Pumpernickel mit Brie
und Traube
2,80 Buro

Pumpernickel mit Raucherlachs-
Tatar und Dill
3,70 EBuro

Kiirbis Falafeln auf Tomaten-Lauch-
Ragout im Glas
;230 Euro

Zucchini-Rollchen mit getrockneter
Tomate und Sour Creme
3,30 Buro

Tomate-Mozzarella SpieR mit Pesto
2,40 Euwro

Saté vom Huhn
mit pikantem Erdnuss-Dip
2,90 Buro

Mini Gefliigel Schnitzel
auf Kartoffel-Rauke-Salat im Glas
3,70 EBuro

Mini Sandwich mit Serrano-Schinken
und Pesto
4 sStek. F,60 Euro

Restaurant Pellegrini im Margarethenhoff
Sengel 1, 24629 Kisdorf

Mini Sandwich mit Gurke,
Réaucherlachs und Orangen-Aioli
4 Stek. 8,20 Buro

Tomaten-Frischkase SpieR auf
Crostini und Basilikum
2,90 Buro

Antipasti-SpieR mit Pesto
32,80 EBuro

Bruschetta
2,50 Euro

Crostini mit Ziegenkase und
Feigensenf
3,30 Buro

Crostini mit Schafskase, Pesto und
gebackenem Rucola
2,90 Buro

Involtini von Vitello Tonnato vom
Kalb mit Kapern und Limette
330 Euro

Involtini vom Kalb mit Sellerie,
Triiffelol und Schnittlauchcreme
4,90 Buro

Kleiner Salat im Glas mit Garnele
5,50 turo

Kontakt: reservierung@margarethenhoff.de /
04193 753 64 72
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Gepfefferter Thunfisch Backpflaumen im Speckmantel
auf WOK-Gemiise im Glas 9,00 Buro / & Stick
5,90 Buro

Kleiner Garnelen SpieR in Panko
mit Mangosalsa
6,90 Buro

Wrap Happchen mit Guacamole,
Babyleaf und Jalapefios
R,50 Euro / £ Stick

Wrap Happchen mit Lachsfilet
und Wasabi
10,00 EBuro / & Stiuck
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Konfirmations-Biffet ab 25 Personen

\/orspciscw

Hausgebackenes Focacciabrot
Blattsalate mit Radieschen, Sprossen und Balsamico-Dressing
Tomate-Mozzarella mit Pesto
Verschiedene Antipasti

Melone mit Parmaschinken

Hauptgang
Zanderfilet mit Zucchini, Tomaten und Dill-WeiRweinsauce
Gegrillte Hahnchenbrust mit Champignons und Roten Zwiebeln
Kleine Schweineschnitzel
Penne in Tomatensauce und Parmesan
dazu
Gemuse der Saison

Kartoffelgratin und Kroketten

Pessert

Mousse au chocolate

Rote Griitze mit Vanillesauce

47,50 Euro p.P.
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Bratkartoffelbuffet ab 25 Personen

Vorspeisen
Hausgebackenes Focacciabrot
Blattsalat mit Balsamico-Dressing
Tomatensalat mit roten Zwiebeln und Basilikum
Dill-Gurkensalat mit Creme Fraiche
Roastbeefplatte ,kalt“ mit Remouladensauce
Matjesfilet ,Hausfrauen Art*

Hausgebeizter Lachs mit Dill-Senfsauce

Hauptgang
Frische Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

Pannfisch vom Seelachsfilet mit grober Senfsauce

Gepokelter Schweine-Krustenbraten mit glasierten Karotten

Pessert
Rote Griitze mit Vanillesauce

Zitronencreme

Kleine Kaseauswahl mit Trauben

50,30 Euwro p.?.
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Familien-Buffet ab 25 Personen

Vorspeisen

Hausgebackenes Focacciabrot
Caesar-Salat mit Kirschtomaten, Créutons und Parmesan
Verschiedene Antipasti
Melone mit Seranoschinken
kleine Hackballchen mit Curryketchup und Krauterquark

Raucherlachs mit Meerrettich-Sahnesauce

Hauptgang
Schweinefilet im Ganzen gebraten
Putenbrustmedaillons in Rahmsauce
Kraftiger Rinderschmorbraten aus der Region
Farfalle mit Spinat, Tomaten und Parmesan in Sahnesauce
dazu
Gemiuseplatte mit Blumenkohl, Brokkoli, Karotten, Kohlrabi und griine Bohnen

Kroketten und Rosmarinkartoffeln

Pessert

Eiskugeln
Quarkmousse

HeiRe Kirschen

53,50 Buwro p.P.
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Margarethewhoff-Buffet ab 25 Personen

Vorspeisen

Hausgebackenes Focaccia-Brot
Verschiedene Antipasti-Variationen
Blattsalate mit Balsamicodressing
Raucherfischplatte mit Honig-Dill-Senfsauce und Meerrettichsahne

Schweinerticken a la Vitello tonnato

Hauptgang
Auf der Haut gebratenes Lachsfilet mit Tomaten-Lauchragout
und Weiweinsauce
Maispoulardenbrust mit Meersalz und Thymian gebraten
in Portweinrahmsauce
Krauter-Roastbeef im Ganzen gebraten
dazu
frisches confiertes Gemuse

Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin und Wildreis

Pessert

Vanille Creme Briilée
Mousse au chocolate im Weckglas

Frischer Obstsalat

67,50 Euro p.P.
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Ggrillbuffet t ab 40 Personen

Vorspeisen
Hausgebackenes Focacciabrot
Antipasti-Variation
Tomate-Mozzarella
Blattsalat mit Radieschen und Balsamico-Dressing
Orientalischer Cous-Cous Salat mit Minzjoghurt
Gurkensalat
Nudelsalat mit Mayonnaise
Tomatensalat mit roten Zwiebeln und Basilikum
Krauter-Quark, Sour Creme
Curry-Tomatenketchup, Barbequesauce, Aioli und grober Senf

Hauptgang
vowm grill
Frische Grillwurst der Schlachterei Thies aus Hemdingen
Hahnchenbrust in Orangenpfeffer
Marinierte Nackensteaks aus der Region mit Krautern
Kleine Rinderhuftsteaks
Beilagen
Rosmarinkartoffeln und Pommes Frites

Pessert

Obstsalat
Quarkschaum
Vanille Creme Briilée

57,50 Euro p.P.
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Grill-Buffet (t ab 40 Personen

Vorspeisen

Hausgebackenes Foccaciabrot
Meeresfrichtesalat mit Zwiebeln und Oliven
Parmaschinken-Melone
Antipasti-Variation
Rindercarpaccio mit Parmesan
Nudelsalat mit Tomatendressing, Mozzarella und Basilikum
Gurkensalat mit Creme Fraiche
Verschiedene Wraps
Curry-Tomatenketchup, Barbequesauce, Aioli, Pesto, Krauterquark

Hauptgang vom Grill

Geschmolzene Tomaten und Schafskase vom Grill
Lachsfilet in der Folie mit Wurzelgemiise
Rumpsteaks
Maispoulardenbrust
Frische Grillwurst der Schlachterei Thies aus Hemdingen

Beilagen
Quetschkartoffeln, Kartoffelgratin und Pommes Frites

Pessert

Himbeersorbet
Mousse au chocolate von weiler und dunkler Schokolade im Glas
Exotischer Obstsalat

©9,50 Euro PP
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Toskawnisches-Buffet ab 40 Personen

Vorspeisen

Hausgebackenes Focacciabrot
Rucola mit Ziegenkase, Birne und Balsamico
Verschiedene Antipasti mit Oliven und Basilikumpesto
Crespelle mit Parmaschinken, Krautern und Creme Fraiche
Gepfefferter Thunfisch

Hauptgang
Gebratene Maispoulardenbrust
Lammkeule in der Gewiirzkruste mit kraftiger Schmorjus
Mit Spinat gefiillte Limandesradlichen in WeiBwein mit Basilikum
und confierten Kirschstrauchtomaten
Tagliatelle mit Paprika, Oliven und Gorgonzolasauce
dazu
Glasiertes Gemiise von Karotten, Mangold und griinen Bohnen

Gnocchis, Krauter-Risotto und Rosmarinkartoffeln

Pessert

Orangentarte mit Lavendel
Weiles Schokoladenmousse mit Himbeersauce

Tiramisu

F4,90 EBuro p.P.
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Hochzeits-Angebot mit Getrinkepauschale und

ewmpfang
ab 20 Personen

Aperitif zum Bmpfang
Secco Louisa und Orangensaft

Suppe am Tisch serviert
Bitte suchen Sie sich eine Suppe aus
Cocos-Currysuppe mit Gemusejulinne und Koriander (leicht scharf)
oder
Krauterschaumsuppe mit Croutons und Hithnchen
oder
Parmesanschaumsuppe mit Parmaschinken und Pesto
oder
Hochzeitssuppe mit Gemiisejulienne, Eistich und Kl6Rchen

Vorspeisen
Hausgebackenes Focaccia-Brot mit Butter
Verschiedene Antipasti-Variationen
Blattsalate mit Balsamicodressing
Raucherfischplatte mit Honig-Dill-Senfsauce und Meerrettichsahne
Schweineriicken a la'Vitello tonnato

Hauptgang
Auf der Haut gebratenes Lachsfilet mit Tomaten-Lauchragout
und Weiweinsauce
Maispoulardenbrust mit Meersalz und Thymian gebraten
in Portweinrahmsauce
Krauter-Roastbeef im Ganzen gebraten
dazu
frisches confiertes Friihlingsgemuse
Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin und Wildreis

Restaurant Pellegrini im Margarethenhoff Kontakt: reservierung@margarethenhoff.de /
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Pessert

Hausgemachte Rote Griitze mit dicker Vanillesauce
Mousse au chocolate
Frischer Obstsalat

um Mitternacht
Schopfcurrywurst mit Focacciabrot

Getrinkeangebot fitr 8 Stunden

Konig Pilsener vom Fass, Konig Pilsener alkoholfrei,
Weizenbier, Weizenbier alkoholfrei
Secco, WeiRwein und Rotwein,
3 ausgewahlte Kurze, 3 ausgewahlte Longdrinks
Cola, Sprite, Fanta, Wasser, Orangensaft, Apfelsaft
Filterkaffee und Tee

Eine Verlangerung der Pauschale ist bis maximal 10 Stunden maglich,
wir berechnen fiir die oben genannten Getranke 280,00 € pro. Stunde.

inklusive
Weile Stretchstuhlhussen

w der Zeit von 0:00 — 3:00 Uhr berechinen wir etne Nachtpauschale fiur
den Service in Hihe von 60,00 € pro Servicekraft pro Stunde
(halbstiundliche Abrechinung).

15_9,50 Euwro p.?.
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Bausteine fitr thr Buffet

Fruhstuck 10:30-14:00 Uhr
(nur bn verbindung mit etnem wnserer Buffets buchbar)
Brot und Brotchen vom Backer, Croissants
Musli und Cornflakes mit Milch
Nutella, hausgemachte Marmelade und regionaler Honig
Aufschnittplatte, Zwiebelmett, Kasebrett, Eiersalat
Riihrei mit Speck und Schnittlauch

15,00 Ewro P.P.

Kleine Frithstitcks-Getrinkepauschale fitr 3 Stunden

(nur tn verbindung mit dem Frithsticek buchbar)

Filterkaffee in Thermokanne auf dem Tisch
Tee-Auswahl und Orangensaft auf dem Buffet

13,50 Ewro p.?.

Suppen auf dem Buffet

(Suppe am Tisch serviert Aufpreis 2,50 €p.P.)

Hochzeitssuppe mit Gemiisejulienne, Eierstich und KloRe &,50 Ewro p.P.
Spargelsuppe mit Spargeleinlage und KioBe 7,90 uro p.P.
Kartoffel-Lauchsuppe 4,90 uwro p.P.

Cocos-Currysuppe mit Gemiisejulienne und Basilikum

(leicht scharf) 7,50 uro p.P.
Krauterschaumsuppe mit Croutons und Hiihnchen &,90 euro p.7.
Parmesanschaumsuppe mit Parmaschinken und Pesto ¢,90 guro

Tomatencremesuppe mit Basilikum 4,90 €wro p.P.

Restaurant Pellegrini im Margarethenhoff Kontakt: reservierung@margarethenhoff.de /
Sengel 1, 24629 Kisdorf 0419375364 72
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qetriinkepauschale fiur g Stunden
ab 20 Personen ohne Empfang

[ Getrinkepauschale ohne Spirituosen

K6Pi vom Fass und alkoholfrei, WeiBwein und Rotwein, Cola, Sprite, Fanta,
Wasser, Orangensaft, Apfelsaft, Filterkaffee und Tee

Mittags fir & Stunden 33,50 Euro p.P.

Abends fitr € Stunden 45,50 Ewro p.P.

[t Getriinkepauschale ohne Spirituosen

KoPi vom Fass, KoPi alkoholfrei, Weizenbier und Weizenbier alkoholfrei,
Secco, Weiwein und Rotwein, Cola, Sprite, Fanta, Wasser, Orangensaft, Apfelsaft,
Filterkaffee und Tee

Mittags fir & Stunden 29,00 Euro p.P.

Abends fitr € Stunden 49,50 Buro p.P.

(1 Getrinkepauschale mit Spiritwosen

KoPi vom Fass, KoPi alkoholfrei, Weizenbier und Weizenbier alkoholfrei,
Secco, WeiRwein und Rotwein,
3 ausgewahlte Kurze, Cola, Sprite, Fanta, Wasser, Orangensaft, Apfelsaft,
Filterkaffee und Tee
55,50 Buro p.P.

Restaurant Pellegrini im Margarethenhoff Kontakt: reservierung@margarethenhoff.de /
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IV Getriinkepauschale mit Spirituosen uno Longdrinks

KoPi vom Fass, KoPi alkoholfrei, Weizenbier und Weizenbier alkoholfrei,
Secco, WeiRwein und Rotwein,
3 ausgewahlte Kurze, 3 ausgewahlte Longdrinks,
Cola, Sprite, Fanta, Wasser, Orangensaft, Apfelsaft, Filterkaffee und Tee
67,90 Buro p.P.

Kinder-Getrinkepauschale von 5-15 Jahre

Fanta, Cola, Sprite, Orangensaft, Apfelsaft und Wasser

nach der Trauung fitr 2 Stunden 14,50 € p.P.
Mittags fiur & Stunden 25,00 Buro p.P.

Abends fitr € Stunden 35,00 € p.P.

Getrinkepauschale nach der Trauung
fitr 2 Stunden tnkl. Empfang

Secco Louisa und PriSecco (alkoholfrei)
Konig Pilsener vom Fass, Konig Pilsener alkoholfrei
Weiwein Grauburgunder -trocken- Rheinhessen
Rotwein Merlot -trocken- Veneto Italien
Magnus Mineralwasser, Cola, Fanta, Sprite
22,75 £ p.P.

Restaurant Pellegrini im Margarethenhoff Kontakt: reservierung@margarethenhoff.de /
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mailto:reservierung@margarethenhoff.de

RESTAURANT PELLEGRINI
Margarethenhoff

Eine Verlangerung der Pauschale ist auf maximal 10 Stunden moglich.

Wir berechnen die 0.g. Getranke mit 220,00 £/stunde.

In der Zeit von 0:00 — 3:00 Uhr berechnen wir eine Nachtpauschale in Hohe von
60,00 £/ServiceRraft/Stunde.
Die Nachpauschale wird so lange berechnet, bis auch der DJ das Haus verlassen

hat. Spatestens um 4:00 Uhr schlieBen unsere Servicekrafte das Haus, geben Sie

das bitte an lhren Dienstleister weiter.

Restaurant Pellegrini im Margarethenhoff Kontakt: reservierung@margarethenhoff.de /
Sengel 1, 24629 Kisdorf 0419375364 72
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Trawern Lst etn Zetchen vown Liebe

Wer einen geliebten Menschen verliert, gewinnt einen Schutzengel.
Die Trauer lebt von schénen Gedanken und Erinnerungen.

Aus diesem Grund ist ein stilvoller Ort fir Trauerfeiern sehr wichtig.

Wir bieten Ihnen ein ruhiges und angenehmes Ambiente mit einem herzlichen
Service.
Unser kulinarisches Angebot beinhaltet die Klassiker
(Suppe, Kuchen und Canapés).
Lassen Sie uns einen personlichen Termin vereinbaren, um den Tag nach lhren
Wiinschen und Vorlieben zu gestalten.

Kaffee-/Kuchengedeck

Hausgebackener Butterkuchen nach altem Hausrezept
Hausgebackener Frucht-Streuselkuchen
Schlagsahne, Filterkaffee und Tee

17,50 Euro p.P.

Suppe nach Absprache in Terrinen serviert 9,00 Ewro p.P.

Spargelsuppe mit KioBe und Einlage Aufpreis von 2,00 8uro p.P.

canapés
4 verschiedene varianten
Roastbeef mit Remouladensauce und Gurke
Brie mit Trauben
Graved Lachs mit Honig-Dill-Senfsauce

Schweinerticken a la Vitello tonnato

18,50 EBuro P-P.

Restaurant Pellegrini im Margarethenhoff Kontakt: reservierung@margarethenhoff.de /
Sengel 1, 24629 Kisdorf 0419375364 72



mailto:reservierung@margarethenhoff.de

RESTAURANT PELLEGRINI
Margarethenhoff

Arrangement fiur thre Trawerfeier

Wir servieren Ihren Gasten eine heile Suppe in Tassen, danach folgen eingesetzt
auf die Tische drei verschieden belegte Varianten Canapés und 2 Stiicke
hausgebackener Butterkuchen pro-Person,
dazu
reichen wir Filterkaffee in Thermokannen und Tee.

27,50 Euro p.P.

Restaurant Pellegrini im Margarethenhoff Kontakt: reservierung@margarethenhoff.de /
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